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A Quinta das Fontaltas é uma propriedade histórica localizada na região de Resende,

Portugal. A sua história remonta a 1626, quando a propriedade foi estabelecida como uma

Quinta, dedicada à produção de vinho e outros produtos agrícolas. 

 

Durante os séculos XVII e XVIII, as quintas eram propriedades importantes na economia de

Portugal e frequentemente pertenciam a famílias nobres ou aristocratas.

 

Ao longo dos anos, a propriedade mudou de mãos várias vezes e foi herdada pela família

Namora, que agora está na terceira geração de proprietários. A família continua a produzir

vinhos de alta qualidade na propriedade, que tem 25 hectares, sendo 13 hectares dedicados à

vinha.

A NOSSA HISTÓRIA
 



FAMÍLIA NAMORA
 

Manuel António Valente Matos Namora, primeira geração da

família Namora, tinha uma paixão enorme por Resende, pela

comunidade e pelo vinho. Foi com ele que se começou a idealizar

o sonho, o projeto e a vontade de crescer no mundo dos vinhos e

dinamizar a Quinta das Fontaltas e Resende.  Com ele,

produziram-se os primeiros vinhos de referência da Quinta das

Fontaltas, assim como a aguardente vínica que o caraterizava. 



FAMÍLIA NAMORA
 

Paulo Manuel Cerejeira Namora, nascido a 16/06/1963 veio revolucionar o futuro da Quinta das

Fontaltas. Surge então a primeira oportunidade de intervenção no terreno, com vista à recuperação

das Quintas, num projeto de gradual reabilitação da exploração agrícola, avançando com a

reconversão e requalificação da vinha. 

 

Com o objetivo de levar a Quinta das Fontaltas a um novo patamar, Paulo Manuel Cerejeira Namora

assumiu a gestão da quinta em 2010. Com a sua visão empreendedora, consolidando a marca Quinta

das Fontaltas como uma referência na produção de vinho em Portugal.

 

O trabalho de Paulo Manuel Cerejeira Namora, pai da atual geração, foi fundamental para

impulsionar o sucesso da Quinta das Fontaltas e consolidá-la como uma das principais quintas da

região.

 



A QUINTA
 

Com uma área total de 25 hectares, a Quinta é composta por vinhas, cerejeiras, oliveiras e limoeiros e é
detida pela terceira geração da família Namora. Desde que a propriedade passou para a família Namora

por volta de 1850, tem sido passada de geração em geração.
 

Especialmente conhecida pela sua produção de vinhos de alta qualidade, tem uma capacidade de
produção de cerca de 150.000 garrafas por ano. 

 

 Com uma estrutura de retaguarda experiente, a propriedade procura garantir as melhores condições
para produzir uvas de qualidade e, assim, elaborar blends únicos e de excelência.

 

 



A VINHA
 

As videiras voltadas para o sul, com exposição solar ao longo do dia, cercadas por colinas sinuosas, porém
impossibilitadas de evitar as noites frias da montanha, foram estabelecidas em socalcos, desde a margem do

riacho até os pontos mais elevados do monte. Essas vinhas possuem diferentes altitudes, temperaturas médias
e tipos de solo, o que resulta necessariamente em uvas de qualidade, com uma variedade de aromas, níveis de

açúcar e acidez distintos. Isso permite a criação de misturas únicas e excelentes.
 

Numa extensão de 13 hectares de vinha, beneficiando do acompanhamento técnico especializado de uma
equipe experiente, é possível maximizar a produção, aproveitando as condições naturais favoráveis e

otimizando os custos operacionais. A vinha é dominada pela casta Arinto, que representa a maior percentagem,
juntamente com outras variedades características dos Vinhos Verdes, como Loureiro, Azal, Trajadura e Avesso.

A casta Avesso, conhecida por sua extrema sensibilidade, é plantada na parte mais elevada da propriedade,
distante do riacho e menos sujeita a nevoeiros.

 



OS NOSSOS VINHOS
 

COR: Amarelo citrino com tons esverdeados, limpo, bolha suave.

AROMA: Notas de tangerina invadem o nariz, em harmonia com

outras notas citrinas e ligeiro floral.

SABOR: Franco na boca, revela um leve gás, mantém o perfil

frutado, é fresco, com boa acidez. Um vinho alegre e harmonioso.

AZAL
 



OS NOSSOS VINHOS
 

COR:Amarelo citrino, limpo.

AROMA: Harmonioso e aromático, destaca frutos citrinos, flores de

laranjeira, algo exótico, fresco.

SABOR: Fresco, mineral, crocante, deixa adivinhar deliciosos

momentos gastronómicos, mantém o perfil citrino e seduz no

longo final de boca.

ARINTO
 



OS NOSSOS VINHOS
 

COR: Amarelo citrino, com reflexos esverdeados.

AROMA: Floral, primaveril, citrino, destaca notas aromáticas de

limão, laranja e tangerina, maçã verde.

SABOR: Prazeroso, muito equilibrado, com uma frescura

envolvente, convida para a mesa ou para um dia quente. Com

mariscos é uma boa companhia.

COLHEITA SELECIONADA
 



OS NOSSOS VINHOS
 

COR: Amarelo, límpido.

AROMA: Fresco, com distintas notas minerais, seduz pelos aromas

cítricos, com destaque para laranja, limão e folhas de limoeiro.

SABOR: Acidez refrescante, revela grande potencial gastronómico e

apresenta um nível baixíssimo de gás, que lhe dá identidade. No final

de boca, revela um toque frutado e apelativo.

ESCOLHA
 



 
“A VIDA É UMA PASSAGEM E A HISTÓRIA CONSTRÓI-SE DE GERAÇÃO EM GERAÇÃO.

ESTE PROJETO, DE FAMÍLIA, É UMA HOMENAGEM AOS NOSSOS ANTEPASSADOS E UM

ESTÍMULO DE CONTINUIDADE PARA AS GERAÇÕES FUTURAS.

NUM CENÁRIO ABENÇOADO, FRUTO DE MUITO EMPENHO E PAIXÃO, NA PROCURA

INCESSANTE EM OFERECER O MELHOR AOS AMIGOS, QUEM SE CRUZAR CONNOSCO,

GUARDARÁ BOAS MEMÓRIAS DA NOSSA HISTÓRIA, DELICIAR-SE-Á COM A NOSSA

OFERTA E VOLTARÁ SEMPRE.”

 


